
MENU
ŚNIADANIA

BAJGIEL AVOCARDIO
awokado, jajko sadzone, rukola, pomidor, czerwona cebula, 
dip limonkowy, chrupiący bajgiel własnego wypieku!

30 ZŁ

BAJGIEL WYRWIKĘS
szarpana wieprzowina, sałata rzymska, chutney z czerwonej cebuli,
ogórek konserwowy, sos barbecue, mayo sriracha,
chrupiący bajgiel własnego wypieku!

KAWY
  50 ml

KOKO BAJGIEL
chrupiący kurczak, sałata rzymska, pomidor, parmezan,
dip ,,cezar”, chrupiący bajgiel własnego wypieku!

ZDROWE ŚNIADANIA PODAJEMY PRZEZ CAŁY DZIEŃ

BAJGIEL VEGE BEZ GLUTENU DOPŁATA 8 ZŁ

30 ZŁ

30 ZŁ

BRUSCHETTA Z PIECA 30 ZŁ

NOWOŚĆ!BAJGIEL CZESIEK 30 ZŁ
camembert na ciepło, chutney z czerwonej cebuli, rukola,
żurawina, zielone pesto, orzechy włoskie, 
chrupiący bajgiel własnego wypieku!

ESPRESSO
ESPRESSO MACCHIATO
ESPRESSO DOPPIO 
DOPPIO MACCHIATO
KAWA CZARNA 
KAWA BIAŁA
FLAT WHITE
CAPPUCINO
LATTE MACCHIATO
KARMELOWE LATTE
PUMPKIN SPICE LATTE

 70 ml

100 ml

120 ml

200 ml

200 ml

200 ml

300 ml

350 ml

250 ml

Dadatkowe espresso
Mleko roślinne / bez laktozy

10 ZŁ

11 ZŁ

15 ZŁ
16 ZŁ
12 ZŁ

14 ZŁ

17 ZŁ
16 ZŁ
18 ZŁ
25 ZŁ

7 ZŁ
4 ZŁ

HERBATY

CAFFE MOCHA

CZEKOLADA NA GORĄCO

23 ZŁ

23 ZŁ

HERBATY ORGANICZNE
RICHMONT (dzbanek)
owocowe/ zielone/ czarna/ biała/ rooibos

22 ZŁ

12 ZŁHERBATA SIR WILLIAM’S

450 ml

350 ml
czarna z cytryną

HERBATA ZIMOWA
czarna herbata z konfiturą Fanaberii, rozmarynem,
imbirem i pomarańczą, cynamon, goździki

25 ZŁ

MATCHA LATTE

MATCHA LATTE Z MANGO 25 ZŁ

22 ZŁ250 ml

250 ml

280 ml

200 ml
espresso, gorąca czekolada, spienione mleko

z bitą śmietanąBOMBY WITAMINOWE

SMOOTHIE ZIELONE

25 ZŁ

jabłko, szpinak, pietruszka, mięta

SMOOTHIE CZERWONE

SMOOTHIE DYNIOWE
dynia, ananas, pomarańcza, imbir

25 ZŁ

25 ZŁ
truskawka, porzeczka, banan, limonka, mięta

500 ml

500 ml

500 ml

SOK ŚWIEŻO WYCISKANY 300 ml 22 ZŁ
pomarańcza, grejpfrut lub mieszany

KOKTAJL AWOKADO
mleko, awokado, banan, mango

400 ml 25 ZŁ

ICE MATCHA LATTE 250 ml 22 ZŁ

ICE MATCHA LATTE Z
MANGO 

25 ZŁ250 ml

salsa pomidorowo-bazyliowo-czosnkowa, kapary,
rukola, parmezan, balsamico

350 ml

250 ml 25 ZŁ

NOWOŚĆ!

NOWOŚĆ!

3 sztuki



MENU
SŁODKIE FANABERIE

FANABERYJNE LODY

TARTA FANABERII
codziennie inny smak, zawsze świeża, zapytaj obsługę o dzisiejszy smak!

25 ZŁ

SZARLOTKA NA GORĄCO  
podana na ciepło z lodami cynamonowymi naszej produkcji i bitą
śmietaną 

ZIMNE NAPOJE
   1 litr

DACQUOISE
chrupiąca beza daktylowo-orzechowa z kremem espresso z
mascarpone

WSZYSTKIE NASZE DESERY I LODY 
ROBIMY NA MIEJSCU

32 ZŁ

25 ZŁ

SERNIK WIEDEŃSKI 25 ZŁ

KARAFKA WODY

250 ml

18 ZŁ

20 ZŁ

10 ZŁ

PUCHAR LODOWY

29 ZŁOWOCOWA PARANOJA
2 gałki lodów śmietankowych podanych z 
gorącą konfiturą owocową Fanaberii 

29 ZŁ

 z polewą czekoladową. Oczywiście, że nasz!

BROWNIE BEZ GLUTENU 25 ZŁ
z gorącą konfiturą Fanaberii i bitą śmietaną. 
Spróbujesz, będziesz wracać!

PTYŚ FRANCUSKI 25 ZŁ

mleko kokosowe z chia, puree z mango 
VEGE CHIA Z MANGO

ubijany ganasz pistacjowy, krem z marakui i mango, krem
diplomat z białej czekolady

25 ZŁ

2 gałki lodów- kinder bueno i śmietankowe z bitą śmietaną,
orzeszkami i kawałkami czekolady deserowej

AFFOGATO
lody śmietankowe, espresso

18 ZŁ

KAWA MROŻONA
z gałką lodów śmietankowych i bitą śmietaną

25 ZŁ450 ml

pomarańczowy lub jabłkowy
   1 litr

niegazowanej z mięta i cytryną 

KARAFKA SOKU

250 ml 10 ZŁ

250 ml 10 ZŁ

330 ml 10 ZŁ

250 ml 10 ZŁ

250 ml 10 ZŁ

Czas oczekiwania na dania, zależy od ilości zamówień.
W niedziele i święta może się znacznie wydłużyć.

JESTEŚ GOTOWY, ABY ZŁOŻYĆ
ZAMÓWIENIE?

Powiadom o tym kelnera, klikając w przycisk
umieszczony na szarym serwetniku.

Ostatnie zamówienie przyjmujemy pół godziny przed
zamknięciem.

Alergeny to nie tajemnica, zapytaj obsługę.

SERNIK BEZ CUKRU NA CIEPŁO
bezglutenowy. Ten sam, a jednak na ciepło zupełnie inny!

25 ZŁ

Od 12:00 do 17:00 zapytaj o lunch w promocyjnej cenie.

TAKICH LODÓW NIE ZJESZ NIGDZIE

POZNAJ NAS!



PRZYSTAWKI

ZUPY

SAŁATKI

PIZZA RZYMSKA 

TOM KHA  / TOM YUM
kurczak lub krewetki, pak choi, chilli, dymka,
kolendra, makaron sojowy, grzyby mun, kiełki

MAKARON UDON
w sosie koreańskim, chrupiący kurczak lub ( tofu VEGE ),
groszek cukrowy, marchew, chilli, cebula, czosnek, kolendra,
sezam

BURAK KOZI SER
pesto bazyliowo-pietruszkowe, włoska mozzarella, burak, chutney z czerwonej cebuli, kozi ser, dynia marynowana, szpinak,pestki  słonecznika

48 ZŁ

DANIA GŁÓWNE

SAŁATKA CEZAR

ŻUREK ŚLĄSKI
z kiełbasą, jajkiem i ziemniakami

45 ZŁ

KREWETKI (8 sztuk)

TATAR 

30 ZŁ

49 ZŁ

ROSÓŁ TRADYCYJNY
z makaronem 

16 ZŁ
duży 450 ml

mały 250 ml 18 ZŁ

PIEROGI Z KACZKĄ własnej produkcji
sos z żurawiny i czerwonego wina, pistacje

w sosie maślano-winnym z chilli i pietruszką podane na sałacie
z chrupiącą bagietką

z polskiej polędwicy wołowej (siekany), marynowana kurka,
cebula, korniszon, kapary, żółtko, chrupiąca bagietka

BRUSCHETTA Z PIECA
salsa pomidorowo-bazyliowo-czosnkowa, kapary, rukola,
parmezan, balsamico

22 ZŁ
mały 250 ml

BARSZCZ CZERWONY
Fanaberyjny krokiet z mięsem

26 ZŁ

duży 450 ml 26 ZŁ

45 ZŁ
40 ZŁz kurczakiem

z krewetkami

450 ml

sałata rzymska, grillowany kurczak, parmezan, pomidory koktajlowe,
chips z szynki parmeńskiej, sos z anchois, chrupiąca bagietka 

SAŁATKA Z KACZKĄ
mix sałat, kaczka, gruszka marynowana w czerwonym winie, owoce,
prażone ziarna, dressing owocowy, chrupiąca bagietka 

45 ZŁ

SAŁATKA SZEFA 45 ZŁ
mix sałat, chrupiący kurczak, zielony ogórek, kukurydza, brokuły,
pomidory koktajlowe, sos ziołowy, chrupiąca bagietka

DE VOLAILLE
autorski dewolaj z masłem i pietruszką, pesto pietruszkowe, 
puree ziemniaczane, blanszowany dziki brokuł z marchewką baby

50 ZŁ

ROLADA WOŁOWA 60 ZŁ
kluski śląskie, sos pieczeniowy, czerwona kapusta

KLASYCZNY SCHABOWY 52 ZŁ
puree ziemniaczane lub kluski z sosem, kapusta zasmażana  

BURGER FANABERII własnej produkcji 52 ZŁ
100% wołowiny, sałata, pomidor, jajko sadzone, cheddar, 
chutney z czerwonej cebuli, frytki stekowe, 
autorska bułka Fanaberii

45 ZŁ

48 ZŁ

NOGA Z KACZKI
kopytka, sos pieczeniowy, buraki tarte z cebulą

54 ZŁ

POLĘDWICZKA WIEPRZOWA 
kluski śląskie, leśne grzyby, buraki glazurowane w miodzie,
oliwa pietruszkowa

60 ZŁ

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ
polska polędwica wołowa, grillowane warzywa ( pieczarki,
cukinia, papryka, dziki brokuł), opiekane ziemniaki z
rozmarynem i czosnkiem, sos z marynowanego zielonego pieprzu 

120 ZŁ

CHRUST DROBIOWY
frytki stekowe lub kluski z sosem, 
mix sałat ogrodowych

40 / 48 ZŁ
MAŁY | DUŻY

FISH & CHIPS 40 / 49 ZŁ
MAŁY | DUŻYryba w cieście, frytki stekowe, 

surówka z białej kapusty, dip

ŁOSOŚ TERIYAKI Z PIECA
gotowany ryż basmati, kukurydza, fasolka edamame, sezam

65 ZŁ

MARGHERITA
sos pomidorowy, włoska mozzarella, oregano

35 ZŁ

42 ZŁ

PROSCIUTTO CRUDO
sos pomidorowy, włoska mozzarella, rukola, pomidory koktajlowe, prosciutto crudo, parmezan, balsamico

42 ZŁ

NOWOŚĆ!

NOWOŚĆ!

NOWOŚĆ!

NOWOŚĆ!

(OPCJA VEGE!)

sous vide

( 3 sztuki )

Mniej kaloryczna i lekkostrawna wersja włoskiego klasyku

 250 ml

CEZZAR’A

45 ZŁ
sos czosnkowy, włoska mozzarella, grillowany kurczak, brokuły, kukurydza, czerwona cebula, oregano

NOWOŚĆ!



MENU
PIWA Z BECZKI

DRINKI

WINO MUSUJĄCE

WINA CZERWONE 

14 ZŁ

WINA BIAŁE

HEINEKEN 16 ZŁ

PROSECCO VIA VAI

APEROL SPRITZ
prosecco, Aperol, kropla delice, lód, pomarańcza

30 ZŁ
wytrawne | Włochy
szczepy: Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Glera

200 ml

ŻYWIEC   
0,5 l

BIRRA MORETTI

0,3 l

ŻYWIEC   16 ZŁ
0,3 l 14 ZŁ

PIWA BUTELKOWE
0,5 l

PIWA BEZALKOHOLOWE
WARKA RADLER 0% 0,5 l 16 ZŁ
ŻYWIEC 0% 0,5 l 16 ZŁ
HEINEKEN 0% 0,5 l 16 ZŁ

GRZANE WINO
z pomarańczą, goździkami i cynamonem

24 ZŁ200 ml

250 ml 30 ZŁ

90 ZŁ750 ml

ESPADA NEGRA BIANCO 125 ml 17 ZŁ
półwytrawne | Hiszpania 750 ml 75 ZŁ

MARQUIS DE GOULAINE
CHARDONNAY
wytrawne | Francja, Dolina Loary
szczep: Chardonnay

125 ml

750 ml
18 ZŁ
85 ZŁ

EDITION ABTEI HIMMEROD
RIESLING SPATLESE
LIEBLICH
słodkie | Niemcy, Dolina Mozeli QmP
szczep: Riesling

750 ml 90 ZŁ

ESPADA NEGRA TINTO 
półwytrawne | Hiszpania

125 ml 17 ZŁ
750 ml 75 ZŁ

MARQUIS DE GOULAINE
MERLOT
wytrawne | Francja, Langwedocja 
szczep: Merlot

18 ZŁ
85 ZŁ

125 ml

750 ml

ALTO BELLO PRIMITIVO
wytrawne | Włochy, Salento
szczep: Primitivo

90 ZŁ750 ml




